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WUP.XV.262.77.2024.MCzm

SZACOWANIE WARTOSCI ZAMOWIENIA
,Swiadczenie ustug restauracyjnych na potrzeby zorganizowania spotkania
dla doradcoéw zawodowych”

Szczegétowy opis przedmiotu zaméwienia:

1. Przedmiotem zamowienia jest sSwiadczenie ustugi restauracyjnej, tj. 2 razy przerwa kawowa
i obiad obejmujgca przygotowanie, dowdz, wydanie oraz posprzatanie po zakonczonej ustudze
podczas spotkania w ramach projektu pt. ,Zbudowanie systemu koordynacji i monitorowania
regionalnych dziatan na rzecz ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie
przez cate zycie, w tym uczenia sie dorostych”. Inwestycja nr A.3.1.1. Wsparcie rozwoju
nowoczesnego ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez cate zycie.

2. Przewidywana liczba uczestnikow to max.150 osob.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia liczby uczestnikéw.
3. Ostateczna liczba uczestnikdw zostanie podana najpézniej do 18.09.2024 r., i nie powinna by¢

mniejsza niz 120 osdb. Wartos¢ zawartej umowy w zakresie ustugi cateringowej

bedzie stanowié iloczyn faktycznej liczby uczestnikow wyjazdu i ceny na jednego uczestnika
okreslonej w ofercie Wykonawcy.

4. Termin spotkania: 25.09.2024 r.

Pierwsza przerwa kawowa - godz. 8:00 do 9:00
Druga przerwa kawowa - godz. 11:35 do 12:00
Obiad - godz. 14:15 do 16:00

5. Wykonawca musi zapewni¢ dowoz przedmiotu zamodwienia do miejsca spotkania oraz wniesienie
go do wskazanego pomieszczenia, ustawienie naczyn na stotach, jak réwniez zobowigzany bedzie
do odbioru pozostawionych naczynh po realizacji ustugi.

6. Zamawiajgcy najpdzniej na 14 dni przed planowanym terminem spotkania wskaze Wykonawcy
doktadny adres spotkania zaplanowanego we wrzesniu.

7. Wykonawca samodzielnie okresli liczbe oséb do obstugi spotkania z zastrzezeniem, iz musi by¢
ona adekwatna do iloci uczestnikow, zapewniajgc przy tym ptynng i sprawna realizacje przedmiotu
zamoéwienia. Obstuga jest zobowigzana do biezgcego/regularnego zbierania naczyn oraz resztek
pokonsumpcyjnych.

8. Wpykonawca zapewni wszelkie niezbedne wyposazenie do wykonania ustugi restauracyjnej tj.
obrusy materiatowe (biate, Swieze, wyprasowane i nienoszace Sladow uzycia), serwis do kawy
i herbaty oraz zastawe stotowg porcelanowg lub ceramiczng utrzymang w jednym wzornictwie,
sztucce ze stali nierdzewnej (w tym widelczyki deserowe), szklanki do wody i soku, serwetki. ll08¢
filizanek/szklanek/talerzykéw do ciasta/kanapek powinna by¢ o minimum 1/3 wieksza niz liczba
uczestnikow spotkania.

9. Zamawiajgcy dopuszcza $wiadczenie ustugi w formie ,szwedzkiego stotu”. W przypadku, gdy

ustuga bedzie wykonywana w pomieszczeniu przylegajgcym do sali, w ktérej bedzie organizowane
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spotkanie, Wykonawca po ustaleniu z Zamawiajgcym zapewni estetyczne stoliki cateringowe w
liczbie dostosowanej do liczby uczestnikow spotkania.
10. Zamawiajgcy poprzez swiadczenie ustugi restauracyjnej podczas spotkania rozumie:

a) obiad dwudniowy sktadajgcy sie z zupy np. typu krem (min. 0,25 | na osobe) i drugiego dania
(min. 450-500 g na osobe), na ktére skfadajg sie: dodatek miesny, rybny, jarski (min. 2 dodatki
do wyboru, po min. 150 g/osoba) oraz ziemniaki, ryz, kasza (min.
2 dodatki do wyboru, po min. 150 g/osoba), dwa rodzaje suréwek (min. 150 g/osoba). Jako
danie jarskie Zamawiajgcy uwaza pierogi, krokiety/paszteciki/kulebiaki.

b) poczestunek w formie szwedzkiego stotu przygotowany jako przerwy kawowe
w wydzielonym miejscu w sali, w ktérej bedzie odbywato sie spotkanie Iub
w pomieszczeniu w poblizu tej sali, tak aby uczestnicy spotkania mogli dowolnie
korzysta¢ z niego w trakcie catego posiedzenia, na ktéry sktadajg sie:

e zimne napoje tj. woda i soki owocowe. Soki 100% (pomaranczowy i jabtkowy
w proporcji 50/50) serwowane w dzbankach lub butelkowane — opakowania szklane
o pojemnosci min. 0,25 I. Nalezy przyja¢ na jednego uczestnika min. 0,25 | soku —
ilos¢ dostosowana do liczby uczestnikdw posiedzenia. Woda mineralna
niegazowana — serwowana w dzbankach lub butelkowana - szklane opakowania o
pojemnosci nie mniej niz 0,3 | — ilos¢ dostosowana do liczby uczestnikéw
posiedzenia i nie mniej niz 0,3 | na osobe. Woda mineralna gazowana butelkowana
15 szt.- szklane opakowania o pojemnosci nie mniej niz 0,3 I.

e ciepte napoje tj. kawa, herbata wraz z dodatkami typu mleko, cukier, cytryna. Kawa
naturalna gorgca, serwowana z ekspresu cisnieniowego lub w termosach
gastronomicznych przeznaczonych do kawy (z pompka lub kranikiem) — bez
ograniczenia, wraz z dodatkami — ilos¢ dostosowana do ilosci oséb. Herbata
w zamknietych saszetkach jednorazowych (zestaw herbat czarnych i smakowych).
Goraca woda do zaparzania herbaty, serwowana w termosach.

e drobne wypieki minimum 3 rdézne rodzaje typu: rogaliki lub koperty z ciasta
francuskiego lub kruchego, mini serniczki, tartaletki z nadzieniem, babeczki,—
minimum 3 porcje na osobe, tgczna waga wypiekéw nie mniej niz 200 g na osobe —
ilos¢ dostosowana do liczby oséb.

e kanapki bankietowe, w sktad ktérych wchodzg produkty tj. masto, pasty, sery, oliwki
czarne lub zielone, wedliny wieprzowe i drobiowe, pasztet, satata dekoracyjna, kietki
warzyw, warzywa Swieze badz konserwowe, pieczywo jasne lub ciemne z
wytgczeniem chleba tostowego. Waga 1 kanapki co najmniej 60g. Dla kazdego
uczestnika spotkania min. 3 szt., w tym co najmniej jedna bezmiesna kanapka na
osobe - ilo$¢ dostosowana do liczby osdb.

11. Wykonawca zapewni w przygotowanych daniach, kanapkach drobnych wypiekach zastosowanie
Swiezych, wysokiej jakosci, jak najmniej przetworzonych oraz spetniajgcych normy jakosSci
produktow spozywczych. Wszystkie dania w momencie serwowania powinny by¢ swieze i mie¢

estetyczny wyglad. Zamawiajgcy nie dopuszcza zamiany serwowanych dan/kanapek/drobnych
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wypiekow na gotowe, paczkowane, z dtugim terminem przydatnos$ci do spozycia. Zamawiajgcy nie
dopuszcza mozliwosci podawania positkdw z wykorzystaniem papierowej, kartonowej lub
plastikowej zastawy.
12. Wykonawca poniesie koszty z tytutu:
a) realizacji wszystkich postanowieh objetych niniejszym opisem przedmiotu zamoéwienia w tym
m.in. za: ustuge kelnerska
b) innych optat niezbednych do realizacji przedmiotu zaméwienia, a nie wskazanych w opisie

przedmiotu zaméwienia.

Termin realizacji zaméwienia: 25 wrzesnia 2024 r.



